Kaffeehaus
Neuzeit

Herzlich Willkommen
im Kaffeehaus Neuzeit!

GenieBen Sie in angenehmem Ambiente unser Speisenangebot
von suB bis herzhaft. Natdrlich alles hausgemacht,
gesund und einfach kostlich!

» Mittagstisch mit saisonalen Speisen und in der Saison aus
dem eigenen Garten

» Hausgemachte Torten
« Italienisches Geback
» Kaffee aus eigener Rostung
« Ausrichtung von Veranstaltungen inkl. Catering

» Auswahl von hausgemachten Marmeladen und
kleinen Spezialitaten

Die Philosophie unseres Hauses basiert auf okologischer und
regionaler Ernahrung. Fur unser Fleisch haben wir lange nach
zuverlassigen Partnern gesucht, denen Tierwohl genauso
wichtig ist wie uns.

Kaffeehaus Neuzeit
Florastr. 119 | 45888 Gelsenkirchen | Tel. 0209 / 38 61 878

Offnungszeiten Café:
Dienstag - Sonntag von 12 - 18 Uhr | Montag Ruhetag
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Warme und
Kalte

Getranke

Kaffeespezialitaten

Cappuccino (g 2,50 € Cafe Crema (9 2,30 €
Milchkaffee (g 2,60 € Latte Macchiato (g 3,10 €
Espresso (g) 2,00 € Einspanner (g 3,20 €

Alle Kaffeespezialitaten auch mit Hafermilch erhaltlich.

Warme Getrinke

Keo - Tee 4,00 €

Moringa, Rooibos Vanille, Polarnacht, Krduterharmonie
Moringa (Krdutertee mit Granatapfel - Fairtrade), Rooibos Vanille (Bio, Fairtrade), Polarnacht
(Krdutertee Lemongras-Pfefferminze - Fairtrade), Krduterharmonie (Krduter-Apfel-Mix - Bio, Fairtrade)

MeBmer - Bio Tee 2,00 €
Pfefferminze, Beere, Kamille, Griiner Tee, Meffmer Echter Ostfriesentee

Kakao (g) mit echter Schweizer Schokolade 2,80 €
mit Sahne +0,50 €

Kalte Getranke - glkoholfrei

Schlossquelle Wasser still, laut 0,251 1,80 €
Fitz Bio Limo Cola, Orange/ Zitrone 0,331 3,10 €
Liitts Schorlen Apfel, Holunder, Kirsche 0,33 | 2,60 €
Rauch Safte Orange, Multi, Apfel, 0,21 2,40 €
Johannisbeere
Lemonade 0,31 3,80 €
Josefs Brau (a) 0,331
Wasser 1,80 € Zitrone 2,50 €
Cola 2,50 € Eistee Zitrone 3,00 €
Cola light 2,50 € Eistee Pfirsich 3,00 €
Orange 2,50 € Eistee Granatapfel 3,00 €

Die JOSEFS Brauerei - Gutes trinken. Gutes tun! Die JOSEFS Brauerei ist eine Inklusionsbrauerei in

Bad Lippspringe in Ostwestfalen. Seit 2000, als erste behindertengerechte Firma zur Getrankeherstellung
in Europa gestartet, bietet sie Arbeitsplatze fiir Menschen mit und ohne Assistenzbedarf. Sie stellen
gemeinsam Biere und alkoholfreien Getranke her.




Biervariationen

Krombacher Pils (a) 0,331 3,20 €
mit Alkohol oder alkoholfrei

Krombacher Radler (a) 0,331 3,20 €
Naturtriib oder alkoholfrei
L Josefs Brau (a) 0,331 0,51
2 Pils 2,40 € Weizen 2,80 €
Helles 2,40 € Weizen alkoholfrei 2,80 €
Marzen 2,40 €
Marzen Radler 2,40 €
Schnapse
Ramazotti 2cl 3,50 €
Scheibel Premium Obstbrand 2cl 3,50 €
verschiedene Sorten (Marille, Mirabelle, Pflaume, uvm.)
Grappa 2 cl 4,00 €
LikOre
Eierlikor 4 cl 2,40 €
Andalo Likor auf Eis 3,90 €

Wl nter September - Marz

Bratapfelpunsch mit Likor 4,00 €
Sanddorngrog 4,50 €




Weine
und

Spezialitaten

14,00 €

3,50 €
14,00 €

3,50 €
14,00 €

3,50 €
14,00 €

3,50 €
16,00 €

3,50 €

Weiswein

Bretz - Scheurebe Glas
Spdtlese - lieblich () Flasche
Bretz - Riesling Glas
feinherb - halbtrocken () Flasche
Bretz - Grauburgunder Glas
trocken () Flasche
TRotwein

Bretz - Regent Glas
lieblich () Flasche
Bretz - Spdtburgunder Glas
feinherb - halbtrocken () Flasche
Bretz - Cuvee Glas
trocken () Flasche

Fragen Sie nach unserem aktuellen Monatswein.

14,00 €

Spezialitaten

WeiBweinschorle () Glas
Sekt () Flasche
Aperol Spritz () Glas
Andalo Sprizz () Glas
Limoncello Spritz () Glas
Secco Spritz - Sovinello () Glas

Wild Berry Spritz, Melon Spritz, Strawberry Spritz

3,00 €
13,00 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,00 €




Kuchen
Waffeln

ital. Geback

Unsere Hausgebackenen Kuchen

Mamorkuchen 2,50 € Obstkuchen 3,00 €
Zitronenkuchen 2,50 € Kasekuchen 3,00 €
Apfelkuchen 3,00 € Sahne-/Schmand Kuchen 3,50 €
Kirschkuchen 3,00 €

Unsere HausgebaCkenen Torten

Torten 3,80 €
Fragen Sie nach unserer Torte des Monats. Jeden Monat neu.

Allergene und Zusatzstoffe konnen Sie gerne erfragen.

Waffeln

Frisch gebackene Waffeln
mit Puderzucker (ac) Stuck 2,20 €
mit Sahne (g Stiick 2,70 €
mit heiBen Kirschen und Sahne (g Stuck 3,70 €
mit Eis (Sommer) (g Stiick 4,20 €

Ttalienisches Geback

Italienisches Feingeback (acg) ab 2,40 €
auf der Grundbasis von Mandelmasse in
verschiedenen Ausfiihrungen.




Neuzeitteller

Frikadellenteller (jacgm) 5,00 €
mit kleinen Beilagen, Senf oder Ketchup

Antipasti-Teller (ijgca) 7,00 €
Zucchini, Paprika, Champignons mit Brot und Krduterbutter

Kaseteller (mij) 6,00 €

Ostfriesische Kdsespezialitdten

Grillgemiise-Panini (ijacgm) 6,00 €
Panini mit Rucola, Paprika, Zucchini und Parmesan

Fischteller

Matjesteller (acdgij) 6,20 €
2 Sorten Matjes, Schwarzbrot
mit Butter und Zwiebeln

Heringseller (acdgij) 6,20 €
2 Bratheringsfilet, Schwarzbrot mit Butter und Zwiebeln
Ein gutes Duo 8,00 €

Matjesteller oder Heringsteller und ein Glas Wein

Taglich wechselnder Mittagstisch ab 7,50 €
von Dienstag bis Samstag ab 12 Uhr bis 14 Uhr

Zu jedem Tagesgericht servieren wir eine saisonale Vorspeise

mit Zutaten aus unserem eigenen Gewachshaus und Garten.

Hier finden Sie die Gerichte
fur die aktuelle Woche.




TtalienisChe Spezialitaten

Bruschetta Traditionell mit Tomate, Zwiebel (aijg) 6,00 €
Tonno mit Thunfisch (adijg1) 7,00 €
Parma mit Schinken (aijg) 7,00 €
Tramezzinni mit Kase (acijg) 5,00 €
(ital. Sandwich) mit Salami (acijg1) 6,00 €
mit Schinken (acijg1) 6,00 €
mit Tonno (acdijg) 6,00 €
Wi hter September - Marz

Tagessuppe ab 6,50 €
Bitte fragen Sie nach der tagesaktuellen Suppe.

Milcheis

April - September

Jede Kugel Eis in der Waffel 1,80 €
Eisbecher

Stellen Sie sich lhren Eisbecher gerne nach Ihrem Geschmack zusammen.
Basis-Eisbecher 4,50 €
2 Kugeln Eis Ihrer Wahl + 2 Toppings Ihrer Wahl

jedes weitere Topping + 0,40 €
jede weitere Kugel +1,80 €
Sahne + 0,50 €

Toppings Schokoladensauce, Erdbeersauce, Karamellsauce, Krokant,
Schokostreusel, Schokosplitter, frische Friichte, Frichtemix
aus hausgedorrten Friichten

Traditionell handgefertigtes italienisches Milcheis aus einer regionalen
Eismanufaktur mit naturlichen Zutaten. Wechselnde Sorten.




hstlicksangebot -YVorbestellung -

Sie mochten bei uns mit der Familie oder mit Freunden frihstlicken?
Dann sprechen Sie uns personlich an und wir besprechen mit lhnen Ihr
ganz individuelles Fruhstlck.

Frihstuck ab 10 Personen
Preis pro Person ab 18,00 Euro

Veranstaltuhgen

Sie planen eine groBere Veranstaltung und suchen noch eine passende und
personliche Lokalitat? Fur jede Feierlichkeit, die Ihnen am Herzen liegt,
finden Sie bei uns das stimmige Angebot. Unser hauseigenes Catering wird
gemeinsam mit lhnen ganz individuell nach lhren Wischen und Vorstel-
lungen abgestimmt und gestaltet. Die Ablaufplanung und Durchfiihrung
Ihrer Veranstaltung kann ebenfalls gerne von unserer Seite ubernommen
werden. So konnen Sie unbeschwert mit Ihren Gasten bei uns feiern.

Bitte sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Hinweis - Speisen/Getranke konnen enthalten/sein:

Nitritpokelsalz a Glutenhaltiges Getreide Sellerie/Sellerieerzeugnisse
Farbstoff und Erzeugnisse Senf/Senferzeugnisse
Konservierungsstoffe Krebstiere Sesam/Sesamerzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen/Lupinenerzeugnisse
Weichtiere/Weichtiererzeugnisse

Geschmacksverstarker
Antioxidationsmittel

1

2

3

4 Eier/Eiererzeugnisse
5

6 StBungsmittel

7

8

9

1

Fisch/Fischerzeugnisse
Erdnisse/Erzeugnisse
Soja/Sojaerzeugnisse
Gewachst Milch/Milcherzeugnisse
Geschwefelt Schalenfriichte, Niisse
0 Geschwarzt und Erzeugnisse
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